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KONZERT FOOD
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ALLGEMEINE BESTIMMUNGEN
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Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken.
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SEMINARPAUSCHALE

BEGRUSSUNGSKAFFEE

pro Person 10.50

Kaffee, Espresso, Tee

Orangensaft

1 Buttergipfeli pro Person

VORMITTAGSKAFFEE

pro Person 13.50

Kaffee, Espresso, Tee

Orangensaft

Brotkorb: 1 Pausenbrétli und 1 Gipfeli pro Person

Butterportionen, 3 verschiedene Konfitiren/Honig

POWER-UP

pro Person 15.50

Kaffee, Espresso, Tee

Orangensaft

Brotkorb: 1 Pausenbrétli und 1 Gipfeli pro Person

Butterportionen, 3 verschiedene Konfitiren/Honig

1 Birchermiesli im VWeckglas pro Person

Frichtekorb
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PAUSENANGEBOT

NACHMITTAGSKAFFEE pro Person 12.50

Kaffee, Espresso, Tee

Mineral mit und ohne Kohlensdure

Sussgeback: Muffins, Nussgipfel

Frichtespiessli

NACHMITTAGSKAFFEE DELUXE pro Person 24.50

Kaffee, Espresso, Tee

Mineral mit und ohne Kohlensdure

Weisswein/Apfeljus pro Person

Sussgeback: Muffins, Nussgipfel

Frichtespiessli
Apéro-Platte mit Kase (50g) und Rohschinken (30g) pro Person

1 Pausenbrdtli pro Person

Gesalzene Nisse
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DIE PAUSCHALEN

AUF EINEN

HALBTAGESPAUSCHALE

BLICK

TAGESPAUSCHALE

Begrissungskaffee mit Gipfeli

Begrissungskaffee mit Gipfeli

Mineralwasser im Seminarraum

Mineralwasser im Seminarraum

Frichtekorb im Seminarraum

Friichtekorb im Seminarraum

Eine Kaffeepause mit Getranken, Geback

am Vormittag oder Nachmittag

Leichtes 3-Gang-Mittagessen
inklusive alkohlfreie Getrénke

68.— pro Person

Kaffeepause mit Getréinken, Brotli, Butter
sowie Konfitire/Honig

Leichtes 3-Gang-Mittagessen
inklusive alkohlfreie Getranke

Kaffeepause mit Getrénken und Gebdack
am Nachmittag

86.— pro Person

Bei den Pauschalen sind folgende Mittagsessen im Preis inklusive. Gerne kénnen Sie von diesen

Vorschlagen ein Meni auswahlen:

MENU 1

Apfel-Selleriecremesuppe mit Rahmhaube

MENU 2

Blattsalat an franzésischem Dressing

Hackbraten an Champignonrahmsauce

Rindsgeschnetzeltes an Stroganoffsauce

Hausgemachter Kartoffelgratin

Hausgemachte Spatzli

Gemisevariation

Marktgemise

Toblerone Mousse im Weckglas

warmer Brownie mit Vanilleglace

MENU 3

Gemischter Salat an ifalienischem Dressing

MENU 4

Karotten-Ingwercrémesuppe

Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce

Pouletbrust an milder Currysauce

Nudeln

Reis

GemUsevariation

Marktgemise

Saisonales Pana Cotta im Glas

Gebrannte Créme im Glas

Erdbeere, Zimt
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DIE PAUSCHALEN AUF EINE BLICK

MENU 5

Tomaten- Basilikumcrémesuppe

MENU 6

Boullion mit Eierstich

Schweinscarrébraten an Cognacsauce

Rindfleischvogel an Rotweinjus

Polenta-Schnitte

Baby-Bratkartoffeln mit Rosmarin

Gefiillte Tomaten und Brokkoli

Zucchetti gefillt mit Ratatouille

Mascarponenmousse im Glas

Cheesecake mit Frichten

Erdbeeren, Orange, Zwetschgen

MENU 7

Nusslisalat mit Ei

MENU 8

Kartoffeln-Lauchsuppe

Gefiillte Pouletbrust mit Frischkdse

Lachsforellenfilet an Dillsauce

Kréuterrahmsauce

Weissweinrisotto

Reis

Blattspinat mit Pinienkernen

GemUsevariation

Baileys-Parfait im VWeckglas

Tiramisu im Glas

Auf der folgenden Seiten finden Sie unser vegetarisches und veganes Angebot. Bei Allergien oder
Unvertraglichkeiten bitten wir Sie diese zu melden. Unsere Kiche sfellt gerne ein alternatives Meni

zusammen.
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VEGETARISCHES

ANGEBOT

MENU 1

Gebratenes Pilzragout an Krduterrahmsauce

MENU 2
Kohlkapfchen gefillt mit Couscous

Reis

Gemise an Kokoscurry-Sauce

Gemusevariation

MENU 3

Hausgemachte Gemiselasagne

MENU 4

Gemise Stroganoff

Zwiebeln, Pilze, Gemiise

Spatzli

MENU 5

FetaRice Burger

MENU 6

Tofu-Asia Bowl

Reichhaltige Gemisegarnitur

Nudeln

MENU 7

Tofu-Schnitzel in Cornflokespanade

MENU 8

Tomaten-Baslikumrisotto

Reichhaltige Gemisegarnitur

Burrata

MENU 9

Gefillte Peperoni mit Gemise und Soja

MENU 10

Tortilla gefullt mit Gemise

Cremiger Risotto

Krauterfrischkase
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VEGANESANGEBOT

MENU 1 MENU 2

Rotes Gemisecurry Hausgemachte Gemusetdtschli

Serviert im Reisring mit CashewnUssen Kokos-Safransauce

MENU 3 MENU 4

Linsen-Siisskartoffeln-Dahl Kichererbsen Falafel
Reis Rucola-Dip
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APERO

KALTE SPEISEN pro Stick
Canapé halbiert 3.00
Auswahl: Schinken, Salami, Fleischkése, Lachs, Thon, Kése, Eiermousse

Brotli gefillt 2.50

Vollkorn, Laugen, Weissbrot, Zopf

Auswahl: Schinken, Salami, Fleischkése, Lachs, Thon, Kése, Eiermousse

Tomaten-Mozzarella-Spiess 2.00
Gemise-Dip im Glas 2.50
Frisches Gemise mit Tatar- oder Cocktailsauce

Crevetten-Cocktail im Glas 3.00
Frichtespiess 1.50
Saisonale Frichte

Melonen mit Rohschinkenspiess 2.50
Greyerzer- Traubenspiess 2.00
Antipastispiess 2.50

Auswahl: Tomaten, Peperoni, Aubergine, Zucchetti
Salat im Glas 2.00

Kleiner gemischter Salat (Ruebli, Gurken, Randen, Blattsalat)

Hausgemachtes gefilltes Blatterteiggeback 1.50

Krauterfrischkése, Schinkenmousse

Roastbeef-Rollen gefillt mit Tartarsauce 2.50

Grissini ummantelt mit Rohschinken 1.50

Kleine hausgemachte Bruschetta 2.00

Kleine gefillte Wraps 2.00

Lachs, Eisbergsalat, Krauterdip

Vollkornbrot mit Frischkéase und Gurkenscheibe gefullt 2.00

Hausgemachtes Focaccia mit Oliven und Fleur de Sel 1.50
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APERO

WARME SPEISEN pro Stick
Schinkengipfeli 2.00
Mini-Pizza (gemischt) 2.00
Lauch-Kasekuchen in Wiirfel geschnitten 1.50
Riceballs mit Siss-Sauersauce 2.50
Hausgemachte Wienerli im Teig 2.00
Mini-Burger 2.50
Rindfleisch, Tofu paniert

Hausgemachte Gberbackene Blatterteigtaschen 2.00
Mit Tomaten, Mozzarella und Basilikumpesto

Suppchen nach Saison im Glas 2.00
Poulet-Satay-Spiessli 2.00
Mini Teigtasche gefillt mit Gemise 2.00
SUSSES pro Stiick
Mini-Crémeschnitte 2.50
Mini-Crémerollen 2.50
Tiramisu im Glas 2.50
Panna Cotta mit Frichten 2.50
Toblerone-Mousse im Glas 2.50
Hausgemachter Brownie mit Baumnisse 2.50
Frische Frichte auf griechischem Joghurt mit Honig 2.50
Mascarpone-Créme mit Frichten im Glas 2.50
Apfel-Crumble-Kuchen 2.50
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APEROBUFFET

Gerne durfen Sie sich das Buffet aus der Auswahl an Apérospeisen selbst zusammenstellen.
Sie kénnen auch einzelne Apéros auswahlen, wobei eine Mindestbestellmenge von 10 Stick pro

Happchen vorgegeben ist.

UNSERE EMPFEHLUNG

Apérodaver bis 45 min. 3-4 Happchen pro Person
Apérodauver 45-90 min. 5-6 Happchen pro Person
Apérodauer 90-120 min. 6-8 Happchen pro Person

APERO «MEDITERRAN>»

pro Person 17.00

KALT

Tomaten-Mozzarella-Spiess

Antipastispiess

Auswahl: Tomaten, Peperoni, Aubergine, Zucchetti

Grissini ummantelt mit Rohschinken

Kleine hausgemachte Bruschetta

Hausgemachtes Focaccia

Mit Oliven und Fleur de Sel

WARM

Minipizza

Hausgemachte Gberbackene Blatterteigtaschen

Mit Tomaten, Mozzarella und Basilikumpesto

DESSERT

Tiramisu im Glas

Panna Coftta mit Friichten
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APEROBUFFET

APERO «WAHRSCHAFT» pro Person 24.50
KALT
Brotli gefullt

Vollkom, Laugen, Weissbrot, Zopf

Auswahl: Schinken, Salami, Fleischkése, Lachs, Thon, Kdse, Eiermousse

Crevetten-Cocktail im Glas

Greyerzer-Traubenspiess

Hausgemachte gefillte Blatterteiggeback

Krguterfrischkéase, Schinkenmousse

Roastbeef-Rollen serviert mit Tartarsauce

Vollkornbrot mit Frischkése und Gurkenscheibe gefullt

WARM

Lauch-Kasekuchen in Wiirfel geschnitten

Hausgemachte Wienerli im Teig

Poulet-Satay-Spiessli

DESSERT

Mini-Crémerollen

Frische Frichte auf griechischem Joghurt mit Honig
Apfel-Crumble-Kuchen
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STEHLUNCH

Gerne dirfen Sie sich den Lunch aus der Auswahl an Apérospeisen selbst zusammenstellen. Sie kénnen
auch einzelne Apéros auswahlen, wobei eine Mindestbestellmenge von 10 Stick pro Happchen
vorgegeben ist.

APERO 1 pro Person 7.00
Brotli gefillt

Vollkorn, Laugen, Weissbrot, Zopf

Auswahl: Schinken, Salami, Fleischkése, Lachs, Thon, Kése, Eiermousse

Tomaten-Mozzarella-Spiess

Vollkornbrot mit Frischkése gefillte Gurkenscheibe

Grissini ummantelt mit Rohschinken

APERO 2 pro Person 9.50
Hausgemachte gefillte Blatterteiggebdck

Krauterfrischkése, Schinkenmousse

Kleine hausgemachte Bruschetta

Schinkengipfeli

Hausgemachte Wienerli im Teig

Apfel-Crumble-Kuchen

APERO 3 pro Person 12.00
Gemiuse-Dip im Glas

Frisches Gemise mit Tatar- oder Cocktailsauce

Crevetten- Cocktail im Glas

Greyerzer-Traubenspiess

Riceballs mit Siiss-Sauversauce

Mini-Teigtasche gefillt mit Gemuse

APERO 4 pro Person 13.00

Melonen mit Rohschinkenspiess

Kleine gefillte Wraps

Lachs, Eisbergsalat, Krauterdip

Mini-Burger

Rindfleisch, Tofu paniert

Stppchen nach Saison im Clas

Mini-Crémeschnitte

Hausgemachter Brownie mit Baumnisse
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STEHLUNCH

APERO 5

pro Person 14.50

Canapé halbiert

Auswahl: Schinken, Salami, Fleischkése, Lachs, Thon, Kése, Eiermousse

Greyerzer-Traubenspiess

Kleine hausgemachte Bruschetta

Minipizza

Hausgemachte Wienerli im Teig

Tiramisu im Glas

Apfel-Crumble-Kuchen

APERO 6

pro Person 15.50

Brotli gefillt

Vollkorn, Laugen, Weissbrot, Zopf

Auswahl: Schinken, Salami, Fleischkése, Lachs, Thon, Kése, Eiermousse

Antipastispiess

Auswahl: Tomaten, Peperoni, Aubergine, Zucchetti

Hausgemachtes Focaccia mit Oliven und Fleur de Sel

Vollkornbrot mit Frischkése und Gurkenscheibe gefillt

Lauch- Kasekuchen in Wiirfel geschnitten

Hausgemachte Gberbackene Blatterteigtaschen

Mit Tomaten, Mozzarella und Basilikumpesto

Poulet-Satay-Spiessli

Panna Coftta mit Friichten

Hausgemachter Brownie mit Baumnissen
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BANKETTANGEBOTE

VORSPEISEN

SUPPEN pro Person
Boullion mit Eierstich /Fladli 550
Weissweincrémesuppe mit Mostbrockli 6.50
Tomatencrémesuppe mit Basilikumschaum 5.50
Gemisecrémesuppe mit Brotcroutons 5.00
Gerstensuppe 5.50
Kirbiscrémesuppe (Saison) 5.50
Spargelcrémesuppe (Saison) 5.50
Kartoffel-Lauchsuppe mit frittierem Lauchsfroh 5.50
Karotten-Ingwersuppe 5.50
Apfel-Selleriecrémesuppe 5.50
Kokos-Zitronengrassuppe mit Ananas 5.50
SALATE

Griner Blattsalat 5.50
Sellerie Walddorfsalat mit Blattsalat 6.50
Gemischter Salat 7.50
Junge Blattsalate mit Bunderfleisch und Trauben 8.00
Tomaten- Mozzarellasalat mit Basilikumpesto 8.50
Nusslisalat mit Ei 2.50
Nusslisalat mit Speck, Ei und Croutons 10.50
Blattsalat mit Rohschinken und Melonen 10.50
SALATBUFFET

Salatbuffet mit 5 Sorten 7.50
inklusive 2 Dressings und Brot

Salatbuffet mit 7 Sorten 10.50

inklusive Kerne, Ei, Croutons, 2 Dressings und Brot

Wahlen Sie zwischen folgenden Salaten aus:
Griiner Blattsalat, Rijebli, Nisslisalat, Randen, Gurken, Rettich, Bohnen, Sellerie-Waldorf,

Tomaten, Kartoffeln, Tomaten- Mozzarella, Reis, Mais, Teigwaren mit Peperoni

Bei den Salatsaucen stehen lhnen franzésisches, italienisches oder Balsamico-Dressing zur Auswahl.
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BANKETTANGEBOTE

HAUPTGANGE

Waéhlen Sie zwischen Tellerservice oder Buffetservice.

Fleischauswahl

Preis inklusive 1 Sauce sowie 1 Stérke- und 1 Gemisebeiloge nach Wahl

VOM SCHWEIN pro Person
Schweinscarrébraten mit Sauce 33.00
Schweinshalssteak mit Sauce oder Krauterbutter 29.50
Schweinsgeschnetzeltes mit Sauce 33.00
Schweinsschnitzel (Nierstiick) 33.00
Schweinsfiletroulade im Speckmantel mit Sauce 39.00
Hackbraten mit Sauce 29.50
VOM RIND pro Person
Rindsfleischvogel mit Sauce 28.00
Rindschulterbraten mit Sauce 28.00
Rinds-FiletWirfel Stroganoff 39.00
Rindsgeschnetzeltes TessinerArt 28.00
Lasagne mif Rindfleisch 23.00
Roastbeef niedergegart (rosa) 46.00
Rinds Entrecdte (rosal) 46.00
Rindsfilet Médaillions (rosa) 47.50
Rindsfilet am Stiick gebraten (rosa) 47.50
VOM KALB pro Person
Kalbscarrébraten mit Sauce 44.50
Kalbsgeschnetzeltes mit Sauce 42.00
Kalbsschnitzel (Nierstiick) 44.50
Kalbshohriicken am Stick gebraten (rosa) 43.50
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BANKETTANGEBOTE

VOM POULET pro Person
Pouletbrust mit Sauce 29.50
Pouletgeschnetzeltes mit Sauce 29.50
Pouletbrust gefillt mit Canfodou 31.00
Maispouladenbrust mit Sauce 28.50
VOM FISCH pro Person
Zanderfilet mit Mandelbutter 29.50
Lachsfilet pochiert mit Sauce 33.00
Lachsfilet mit Sauce 33.00
Crevetten-Spiess mit Sauce 28.00
SAUCENAUSWAHL

Rahmsauce, Paprikarahmsauce, Champignonrahmsauce, Bratenjus, Pfeffersauce,

Ananas- Balsamico-Jus, Cognacsauce, Krauterbutter, Currysauce, Morchelrahmsauce,

Sauce Béarnaise, Honig-Senfsauce, Rotweinsauce mit Pilzen, Weissweinsauce/Dillsauce

Weitere Saucen bieten wir auf Anfrage gerne an.

AUSWAHL STARKEBEILAGEN

Kartoffelgratin hausgemacht, Nudeln, Spatzli hausgemacht, Kartoffelstock, Polentaschnitte,

Pommes-Frites, Basmati Reis, Country-Cuts, Weissweinrisotto/Safranrisotto, Pommes Duchesse,

Baby-Kartoffeln mit Rosmarin, Schupfnudeln, Lyoner Kartoffeln, Kartoffelgaletten

Weitere Beilagen bieten wir auf Anfrage gerne an.

AUSWAHL GEMUSEBEILAGEN
Mischgemise, Bohnenbindeli mit Speck, Blumenkohl, Kohlrabi, Mandelbrokkoli, Grillgemuse,

Riebli/Pfalzer Duett, Zucchetti gefillt mit Ratatouille, Tomaten Gberbacken, saisonales Gemise,

Blattspinat mit Pinienkernen
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DESSERT

pro Person
Tiramisu 8.50
Schokoladenmousse 8.50
Toblerone Mousse im Glas 8.50
Saisonmousse 8.00
Erdbeeren, Orangen, Zwetschgen
Gebrannte Créme 8.00
Créme Brilée 8.50
Fruchtsalat 6.50
Panna Cotta mit Fruchtsauce 6.50
Sussmostcréme 8.00
Griechisches Joghurt mit Honig und saisonale Frichte 8.50
Diverse Minipatisserie saisonal 4.50
Crémeschnitten 6.50
Crémerollen 5.00
Blechkuchen 3.50
Brownies, Schokoladen-Kokos, Riebli
Apfel-Crumble-Kuchen 3.50
Beeren-Crumble-Kuchen 4.00
Glace pro Kugel 2.50
Zitronensorbet, Vanille, Joghurt
Baileys-Parfait im Clas 8.50
Cheesecake mit Friichten 5.50
Tortenstiick 7.50
Mit Logo oder Foto-Sujet einen Aufpreis
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DESSERT

DESSERTBUFFET

Aus unseren sussen Verfuhrungen kénnen Sie sich germe auch ein Dessertbuffet zusammenstellen

10.00 pro Person

Buffet & 4 Desserts
Buffet & 6 Desserts 15.00 pro Person
Buffet & 10 Desserts 25.00 pro Person

DESSERTTELLER
Verschiedene Dessertvariationen nach Wunsch auf einem Teller angerichtet.

Auswahl geméss vorhergehend aufgelisteten Produkfen.

11.00 pro Person

Teller & 3 Desserts
17.00 pro Person

Teller & 5 Desserts
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MENUVORSCHLAGE

Um unseren Qualitétsansprichen gerecht zu wer
den und die verschiedenen Gange allen Gasten
servieren zu konnen, sind wir lhnen dankbar,
wenn Sie ein einheifliches Meni fir die ganze
Gesellschaft auswdhlen, selbstversténdlich mit ve-
gefarischer oder veganer Alternative.

Sie kénnen auf unsere Menivorschlage zugreifen
oder sich nach Belieben ein individuelles Men(
zusammenstellen.

Bei Allergien oder Infoleranzen informieren Sie
bitte frihzeitig unser Bankett-Team, damit wir ge-
meinsam mit der Kichenchefin ein passendes
Meni zusammenstellen kénnen.

MENU 1

Tomatencrémesuppe mit Basilikumschaum

MENU 3

Gemischter Salat an italienischem Dressing

Kalbsgeschnetzeltes an Champignongsrahmsauce

Hausgemachte Spatzli

Mischgemise

Saisonales Panna Cotta mit Frichtechutney

55.50 pro Person

MENU 4

Weissweincrémesuppe mit Gemisebrounise

Junge Blattsalate mit Binderfleisch und

Lachsfilet an Safran-Dillsauce

Trauben an italienischem Dressing

Risotto

Junger Blattspinat mit Pinienkerne

Kalbshohriicken am Stick gebraten (rosa)

Morchelrahmsauce

Apfel-Crumble-Kuchen, Glace und Rahm

Hausgemachter Kartoffelgratin

Mandelbrokkoli

45.50 pro Person

Baileys-Parfait im Glas

64.50 pro Person

MENU 2

Nusslisalat mit Ei an franzésischem Dressing

MENU 5

Boullion mit Einlage

Rindsfilet Médaillons an Sauce Bernaise

Blattsalat mit Kréutercroutons an franz. Dressing

Pommes Duchesse

Saisonales Gemisebouget

Rindsfilet-Wirfel Stroganoff

Hausgemachte Spatzli

Toblerone-Mousse im VWeckglas

Créme Brilée

65.50 pro Person
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KONZERT FOOD

WARME SNACKS

Schnitzelbrot 12.00
Ciabatta Brot, Pouletschnitzel, Grillsauce, Eisbergsalat

Corden-Bleu Rolle 14.00
Schweinefleisch, «Brét, Géhwiler Bergkase

Spatzlipfanne 13.00
Gemise, Zwiebeln, Pilze, Kase, Rahm

Hornli mit Bolognese und Reibkase 12.00
Schwein, Rindfleisch

Hornli mit Napoli und Reibkase 11.00
Tomatensauce

Hotdog 11.00
Laugenbrot, Kasewurst, Grillsauce

Portion Twister Frites 8.00
KALTE SNACKS

Sandwiches 8.00
Brie, Mostbrockli, Fleischkase, Tomaten-Mozzarella

Laugenbrezel 5.00
gefillt mit Cantadou

Schokoladen-Brownie 3.50
Hefe-Nussgipfel 4.50
Chips (Pringles) 4.00

Salz, Paprika
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ALLGEMEINE
BEDIENUNGEN

GASTRONOMIE/CATERING

1 ALLGEMEINES

4 GERINGFUGIGE ANDERUNGEN

Die TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) verpflichtet sich,
den Auftrag mit grésstmaglicher Sorgfalt und Zuverlgssigkeit
auszufthren. Sie verpflichtet sich, Termine einzuhalten, den
Anlass zeitgerecht und gemdss dem vereinbarten Auftrag
durchzufihren. Die Auswahl und Zubereitung von Speisen
und Getréinken erfolgt unfer hochsten Qualitétsanspriichen.
Wenn immer maglich werden saisonale Produkte, Mehr
wegartikel und kurze Beschaffungswege beriicksichtigt.

Bei der Organisation von Anléssen betreut die TBH Gastro
& Event AG (Stadtsaal Wil) die Koordination der beteiligten
Pariner/lieferanten und fihrt die Regie der Veranstaliung,
sofern dies mit dem Auftraggeber schrifflich vereinbart wur-
de (siehe Absalz 11 Beratung/Regiel.

Sémtliche Rechte an den présentierten Vorschlégen, Entwiir
fen, Ideen, Abbildungen, Skizzen, und Texten sind geisfiges
Eigentum der TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil). Die
Nutzung ist nur mit ausdriicklicher & schrifflicher Zustimmung
der TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil gestattet.

2 AUFTRAGSBESTATIGUNG

Ein Auftrag an die TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil)
kann mindlich oder schrifflich erfolgen. Offerten sind weder
fir den Kunden noch fir TBH Gastro & Event AG (Stadt-
saal Wil] in irgendeiner Form verbindlich. Spatestens mit
der schrifflichen Auftragsbestatigung durch die TBH Gastro
& Event AG (Stadtsaal Wil) kommt der Auftrag zustande.
leistungen die Uber die Auftragsbestdtigung hinausgehen
(nachtrégliche Wiinsche, Anderungen seitens des Auftrag-
gebers, Mehraufwand usw.] werden dem Kunden zusétz-
lich in Rechnung gestellt.

Nach einer allfélligen Bereinigung der Offerte bestdtigt TBH
Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) dem Kunden in detail-
lierter Form die Bestellung per E-Mail mit einer Auftragsbe-
stdtigung. Eine Vereinbarung kommt zustande, sobald der
TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) die unterzeichnete
Auftragsbestdtigung vom Kunden per E-Mail oder auf dem
Postweg gesendet wird.

3 UNKOSTENBEITRAG

In der Regel erstellt TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil)
die ersten zwei Offerten kostenlos. Ab der 3. Offerte wird
bei einer Annullierung des Aufirages eine Bearbeitungsge-
bihr in der Héhe von CHF 300.00 — CHF 600.00 in Rech-
nung gestellt (abhdngig vom Auftragsvolumen). Annullierun-
gen von verbindlich reservierten Daten sind kostenpflichtig
in der Hohe der bisher entstandenen Kosten.

3
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Die TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) behdlt sich vor,
bei kurzfristigen Anderungen im Markiangebot, wie zum
Beispiel aufgrund fehlender Waren auf dem Markt oder
massiv erhdhten Preisen, z.B. Transportkosten, ihre Leistun-
gen in Bezug auf die Lieferung, nach Absprache mit dem
Kunden, zu &ndem. Sie verpflichtet sich zu einer gleichwer-
tigen Auftragserledigung.

5 TEILNEHMER-/GASTEZAHL

Eine Anderung der Teilnehmerzahl fir das Essen muss spé-
testens 10 Tage vor dem Anlass schrifflich mitgeteilt wer-
den. Eine nachtragliche Unterschreitung dieser Anzahl kann
nicht beriicksichtigt werden.

6 STORNIERUNG VON VERANSTALTUNGEN

Bei einem Rickiritt vom Vertrag, mit oder ohne Verschulden
der Veranstalienden, werden folgende Kosfen in Rechnung
gestell:
—bis 40 Tage vor der Veranstaltung:
die entstandenen Kosfen werden verrechnet
—39-30 Tage vor der Veranstaltung:
30 % der vereinbarten Leistungen
—-29-14 Tage vor der Veranstaltung:
50 % der vereinbarten Leistungen
—13-0 Tage vor der Veransfaltung:
100 % der vereinbarten Leistungen

7 VORAUSZAHLUNG

Bei grosseren Aufrdgen behalten wir uns eine Akontozah-
lung vor. Kommt diese Situation vor, muss die Vorauszah-
lung spatestens 14 Tage vor dem Anlass auf dem Konto
der TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) gutgeschrieben
worden sein. Erfolgt die Vorauszahlung nicht fristgerecht,
ist die TBH Gasfro & Event AG (Stadtsaal Wil) berechtigt,
ohne weiteres vom Vertrag zuriickzutreten. Der Kunde hat
der TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) den durch den

Rijcktritt entstehenden Schaden voHumfdnghch Zu ersetzten.

8 VERZOGERUNGEN/VERSPATUNGEN

Die mit dem Kunden vereinbarten Leistungen & Servicezer-
fen sind in jedem Fall als Richizeiten zu werten. TBH Gastro
& Event AG (Stadtsaal Wil) tbemimmt keine Haftung for
Verzégerungen im Ablauf der Veranstaltung.
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9 BEIZUG VON DRITTEN

13 MEHRWERTSTEUER

Die TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil] st berechtigt,
falls notwendig, die Erfillung der Vertragsverbindlichkeiten
durch einen Dritten selbsténdig vornehmen zu lassen oder
einen Driffen beizuziehen. Der Dritte muss in gleicher oder
Ghnlicher Weise in der Lage sein, den Aufirag auszufihren.
Die TBH Gasfro & Event AG (Stadtsaal Wil) verpflichtet sich
in diesen Fallen zur sorgfdltigen Auswahl und Instruktion des
Dritten.

10 HAFTUNG BEI SCHADEN UND/ODER VERLUST

Sofern der Schaden/Verlust nicht selber verursacht wurde
ist die TBH Gastro & Event AG (Stadisaal Wil] berechtigt,
allfsllige Kosten von eigenem Material sowie von Material,
welches explizit fir den Anlass von Dritifirmen zu gemietet
wurde, dem Kunden in Rechnung zu sfellen.

11 BERATUNG & REGIE

Die TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) bietet dem Kun-
den auf Wunsch Beratungs- und Befreuungs-Dienstleistungen
an. Fir diese Leistungen verlangt die TBH Gastro & Event
AG (Stadtsaal Wil) eine Dienstleistungsentschédigung. Be-
ratungsleistungen werden je nach Anlass im Stundenansatz
oder pauschal vereinbart. Die Ubernahme der Regietdtigr
keit wird mit einem Dienstleistungshonorar verrechnet in der
Hohe von 10 = 15 % des Gesamirechnungsbetrages (inkl.
Fremddienstleistungen|). Der prozentuale Anteil ist abhdn-
gig vom damit verbundenen Arbeitsaufwand. Die Vertréige
mit den Fremddienstleistungsunternehmen werden von TBH
Gasfro & Event AG (Stadtsaal Wil) organisiert. Der Vertrag
entsteht zwischen dem Endkunden und dem Dienstleistungs-
unternehmen. In Ausnahmeféllen kénnen die Vertrdge als
integrativer Teil der Auftragsbestatigung von TBH Gastro
& Event AG (Stadisaal Wil) abgeschlossen werden. In
diesem Falle ist mit der Akontozahlung der Gesamtbetrag
der Fremddienstleistungen abzudecken. Kommt es zu einer
Annullation der Veranstaltung gelten die allgemeinen Ge-
schaftsbedingungen der jeweiligen Parteien/Fremddienst
leister.

12 RECHNUNGSSTELLUNG/ZAHLUNGEN

Die TBH Gastro & Event AG (Stadtsaal Wil) erhebt vor
Durchfihrung des Anlasses eine Akontozahlung. Diese
Akontozahlung betrégt im Normalfall 50 % des Gesamt-
betrags, zahlbar bis spatestens 14 Arbeitstage vor Beginn
des Anlasses. Die Restzahlung ist nach Beendigung der Ver-
anstaltung, inklusive eventueller Zusatzleistungen, aufgrund
der defaillierten Schlussrechnung, ohne Abzige, innerhalb
von 10 Arbeitstagen zu bezahlen.
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Unsere Preise verstehen sich exkl. MwSt. Preisénderungen
vorbehalten.

14 SALVATORISCHE KLAUSEL

Sollte eine Bestimmung dieses Vertrages unwirksam sein,
wird die Wirksamkeit der Ubrigen Bestimmungen davon
nicht beriihrt. Die Parteien verpflichten sich, ansfelle einer
unwirksamen Bestimmung eine dieser Bestimmung méglichst
nahekommende wirksame Regelung zu treffen.

15 GEHEIMHALTUNG

Die Parteien verpflichten sich zur Geheimhaltung aller vor
und wahrend der laufzeit des Vertrages ausgetauschten
oder in Zusammenhang mit diesem Vertrag erlangten Infor-
mationen Uber die Geschdftsictigkeit der jeweils anderen
Partei, unabhdngig davon, ob diese Informationen aus-
driicklich als geheim oder vertraulich bezeichnet worden
sind. Diese Verpflichtung gilt nach Beendigung des Vertro-
ges zwischen den Parteien auf unbestimmte Dauer weiter.

16 GERICHTSSTAND

Gerichtsstand fiir die Beurteilung aller Streitigkeiten aus die-
sem Vertrag ist Kirchberg/SG. Es kommt das schweizeri-
sche Recht zur Anwendung.

17 UNTERZEICHNUNG

Die AGB's werden besfdtigt durch, Firma/Veranstalter

Firma,/ Veranstalter

Name

Vorname

Ort

Datum

Unterschrift
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